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лист салата, запеченный перец, 
маслины, копченый осетр, 
медово-лимонный соус

790Ñàëàò ñ êîï÷åíûì îñåòðîì 210г

муксун/осетр/форель в соусе 
из сока лайма, кинзы и чили

Ñåâè÷å 550 130г

соленые маслята, опята, рыжики, 
грузди подаются со сметаной 
и луком

Àññîðòè ãðèáîâ 1500320г
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ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ САЛАТЫ

РЫБА И МЯСО

капуста квашеная, соленые огурцы, 
помидоры черри соленые, 
грузди соленые, перец печеный 

Òàðåëêà ðàçíîñîëîâ 420 250г

сало шпик, сало копченое, 
грудинка копченая, хрен, горчица                                     

Ñàëî â òàåæíîì ñòiëå 480 150г

подается с хреном и горчицей
ßçûê ãîâÿæèé ïàñòðàìè 480 100г

муксун, лук белый, растительное
масло, лимон, гренки 

490Ñàãóäàé èç ñåâåðíîé ðûáû 150г

баклажаны, творожный сыр,
грецкие орехи 

490Ðóëåòiêè èç áàêëàæàí  180г

Ðóëåòiêè èç ÿçûêà
язык говяжий, творожный сыр,
чеснок, грецкие орехи

490 180г

Àññîðòè èç ñâåæèõ îâîùåé 550
помидоры черри, огурцы, перец
болгарский сладкий,
сельдерей, редис 

 250г

Ðóëåòèêè èç ñåìãi
семга, крем-сыр, яблоко

670 180г

Èðêóòñêàÿ ôîðåëü ãðàâëàêñ 780
форель слабосоленая, моченая
брусника, лимон, редис 

 100г

Ãðóçäi ñîëåíûå ñ êàðòîôåëåì 780
грузди соленые, картофель
отварной, сметана 

 150г

Òàð-òàð èç îëåíèíû
оленина, лук красный,
огурец маринованный, каперсы

820 160г

Ðóáàíiíà èç íåëüìû
нельма, соль, перец, лимон

890 100г

Òàð-òàð èç ãîâÿæüåé âûðåçêè
говядина, лук красный, огурец
маринованный, каперсы

950 160г

Èíäèãiðêà èç íåëüìû 970
нельма, лук красный,
масло растительное, лимон

 130г

Ðûáíîå òðiî
муксун, семга, масляная рыба,
каперсы, огурец

980 180г

Àññîðòi ðåìåñëåííîãî ìÿñà 1100
ростбиф, куриный рулет,
язык говяжий, буженина

 200г

лист салата, картофель, сиг,
медово-горчичная заправка

Ñàëàò ñ ñèãîì è êàðòîôåëåì 450 180г

запечённые овощи, горошек,
грузди соленые,
масло растительное

Âèíåãðåò ñ ãðóçäÿìè 490 280 г

ростбиф, груша томленая,
сыр «Дор-Блю», лист салата,
медово-горчичная заправка

Ñàëàò ñ ðîñòáiôîì è ãðóøåé 550 180 г

сыр «Страчателла», огурец,
помидоры черри, лист салата,
соус «Песто»

590Ñòðà÷àòåëëà
íà ïîäóøêå èç îâîùåé

 180 г

классический рецепт с печеными
корнеплодами и соусом «Провансаль»

670Ñàëàò Îëèâüå
ñ ãîâÿæüèì ÿçûêîì èëè ðîñòáèôîì íà âûáîð

 280 г

говядина, помидоры черри, 
лист салата, шампиньоны, редис, 
соус «Француз» 

690Òåïëûé ñàëàò
ñ ãîâÿæüåé âûðåçêîé

 180 г

телятина, лук, морковь, папоротник,
кедровый орех

690Òåïëûé ñàëàò
ñ ïàïîðîòíèêîì

200 г

сыр «Буррата», вяленые
томаты, соус «Песто»

Áóððàòà ñ âÿëåíûìè òîìàòàìè 890200 г

ПЕЛЬМЕНИ
И ВАРЕНIКИ 

картофель, бекон,
маслята, сметана

Âàðåíiêè ñ êàðòîôåëåì 350 250 г

подаются со сметаной
Âàðåíiêè ñ âèøíåé 350 250 г

в соусе с телячьей печенью,
луком и морковью

Ïåëüìåíi ïî-òàåæíîìó 550 300г

в бульоне, подаются со сметаной 
Ïåëüìåíi ïî-ñiáèðñêè 550 300г

подаются в сливочном соусое
с красной икрой

Ïåëüìåíi èç ôîðåëè 550 250 г

Æàðåõà ñî ñâiíiíîé 580 300г

с овощами гриль и сырным соусом

580Ñâèíàÿ âûðåçêà
â ïðîâàíñêèõ òðàâàõ

 320г

подается со сливочным соусом

590Îìóëü çàïå÷åííûé
ñ êàðòîôåëåì

 350г

kартофельные крокеты,
белые грибы, шампиньоны,
маринованный огурец,
орех

Òåëÿòèíà ïî-ñòðîãàíîâñêè 740 300г

подается с вишневым соусом

750Óòèíàÿ íîæêà êîíôè
ñ ïþðå èç ñåëüäåðåÿ

 300г

в мясном соусе с моченой
брусникой и орехами

890Ùå÷êè òåëÿ÷üè
òîìëåííûå â âèíå ñ êàðòîôåëüíûì êðåìîì

 280г

940Óòèíîå ôèëå
ñ òîìëåíîé ãðóøåé è ìàëèíîâûì ñîóñîì

 300г

970Ïîäêîï÷åííûé ñèã
çàïå÷åííûé ñ îâîùàìè â ïåðãàìåíòå

 300г

подается с луком,
чесноком и перцем

Ñòåéê ôèëå Ìèíüîí 1500
ñ ãðèáíûì ñîóñîì

 250г

Ñòåéê èç îñåòðà 1550
ñ ñîóñîì «Âåëþòå»

 220г

ДЕСЕРТЫ

ваниль/ шоколад/ фисташка/ 
кленовый сироп с грецким орехом 

Ìîðîæåíîå 120

Ñîðáåò 200

Øîêîëàäíîå òðiî
420Áðóñíi÷íûé òîðò

Ñiáèðñêîå ëàêîìñòâî
Øîêîëàäíûé ôîíäàí

манго

450

350
350

30г

30г

120г

120г

140г

150г

ГОРЯЧЕЕ  
КОПЧЕНИЕ

öåíà çà 100 ãð.

Ïåëÿäü 400 250-350гñðåäíèé âåñ

Ìóêñóí 400 700-1000гñðåäíèé âåñ

Îñåòð 900 180-270гñðåäíèé âåñ

Àññîðòi ñûðîâ 1000
камамбер, дор-блю, пармезан,
сент-мор, подаётся с мёдом
и орехами

 150г

ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

Äðàíiêè ñî ñìåòàíîé 490220 г
590

подаются со сметаной

Äðàíiêè
ñ ñàãóäàåì èç ñåâåðíîé ðûáû

220 г

790

подаются со сметаной

Äðàíiêè
ñ òåëÿòèíîé è ëåñíûìè ãðèáàìè

280 г

Êðåâåòêè â ÷åñíî÷íîì ñîóñå
подаются со свежими овощами

950150г

СУПЫ

Ãðèáíîé êðåì-ñóï
грибы белые, шампиньоны,
картофель, сливки, гренки

550280 г

Áîðù ñ ðîñòáèôîì
подается с ржаным хлебом,
сметаной с салом

550280 г

Ñóï òàåæíûé
маслята, грибы белые, шампиньоны,
помидоры черри, колбаски охотничьи,
ростбиф, сметана

650280 г

Ïîõëåáêà èç îñåòðà 500
наваристый суп с кореньями
и осетром

260 г

650

грибы белые, маслята, шампиньоны,
корнеплоды, сметана

Ñóï Íåì÷iíîâñêèé
ñ ëåñíûìè ãðèáàìè

260 г

700

посыпается икрой летучей рыбы

Òûêâåííûé êðåì-ñóï  
ñ ìÿñîì êðàáà  

320г

в сливочно-чесночном соусе

580Ùó÷üè êîòëåòû 
ñ âîçäóøíûì ïþðå

 300г

подается на сене из овощей 
с соусом «Демиглас»

750 Ïåðåïåë ôàðøèðîâàííûé  
ëåñíûìè ãðèáàìè 

 350г

на подушке из картофельного пюре
в сливочно-икорном соусе 

1200 Ôîðåëü â ÷åøóå   300г

1200Ñîòå
èç ôîðåëè, êðåâåòîê è ñèãà ñ ÷åððè

 350г

400Ñàëàò
ñ òûêâîé è ïå÷åíîé ñâåêëîé  

180 г

соус на основе оливкового масла, 
меда и лимона  


